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Opis produktu
Wszystkie nasze oleje ttoczymy w matych partiach, aby zapewni¢ maksymalng $wiezosc¢ i najwyzsza jakos¢ kazdej
butelki. Stosujemy wytacznie tradycyjng metode ttoczenia na zimno, ktéra pozwala zachowaé naturalny charakter
surowca oraz jego cenne wtasciwosci. Oleje sg naturalnym zrédtem wielu sktadnikéw odzywczych, takich jak witaminy,
mineraty, fitosterole, flawonoidy i antyoksydanty. Szczegdlnie istotne sg jednak nienasycone kwasy ttuszczowe,
ktoérych organizm nie potrafi sam wytwarzac i dlatego musza by¢ dostarczane wraz z dieta. Kazdy olej wyréznia sie
unikalnym smakiem, kolorem i aromatem oraz indywidualnym profilem kwaséw ttuszczowych z grupy omega.
Odpowiednio taczone i stosowane w codziennej diecie stanowia wartosciowy element $wiadomego odzywiania.
Zachecamy do odkrywania, testowania i tagczenia réznych olejéw — bo réznorodnos¢ to najlepsza droga do czerpania
petni ich naturalnych wtasciwosci. JestesSmy przekonani, ze tak jak my, szybko docenicie ich wyjatkowy charakter.

Produkt z Doliny Baryczy

Oleowita to polska, rodzinna marka tworzona z pasji do naturalnej zywnosci i Swiadomego stylu zycia. Na co dzien
zyjemy i pracujemy w sercu Doliny Baryczy - w otoczeniu laséw i stawdw, ktére dajg nam spokdj, inspiracje i motywacje
do tworzenia produktéw najwyzszej jakosci. To wtasnie tutaj, ponad 10 lat temu, rozpoczeliSmy nasza droge, stawiajac
na tradycyjne, ekologiczne ttoczenie olejéw w niskiej temperaturze. Dzi$ w naszej ofercie znajduje sie ponad 20
rodzajéw olejéw ttoczonych bezposrednio w naszej siedzibie w Stawcu koto Milicza. Kazdy z nich powstaje ze starannie
wyselekcjonowanych nasion i pestek, z poszanowaniem natury i surowca. Kiedy opanowalismy sztuke tworzenia olejéw
najwyzszej jakosci, naturalnym krokiem byto poszerzenie oferty. Dlatego dzis Oleowita to nie tylko oleje, ale réwniez
maki z nasion i orzechéw, musy, recznie wyrabiane mydta oraz owocowe herbatki. Tworzymy produkty proste w
sktadzie, uczciwe w procesie i bliskie naturze — takie, po ktoére siega sie z przekonaniem.

Cowyrdznia produkt

Produkty Milo powstajg wytacznie z nasion najwyzszej jakosci, pochodzacych z najnowszych zbioréw. To nasza
odpowiedz na wysoko przetworzong i modyfikowang zywnos¢, ktéra coraz czesciej trafia na rynek spozywczy. Dbamy o
to, by kazdy produkt byt swiezy, naturalny i peten wartosci odzywczych - za co zaufato nam szerokie grono klientéw.
Teraz zapraszamy réwniez Ciebie, by przekonac sie, jak bogata w sktadniki odzywcze moze by¢ zywnosé, ktérg
wybierasz. Nasze oleje przechodza rygorystyczne badania laboratoryjne, aby spetniac najwyzsze standardy jakosci i
bezpieczenstwa. Wspodtpracujemy takze z uczelniami wyzszymi w catej Polsce, odkrywajgc dotad nieznane wtasciwosci
olejow i wprowadzajac innowacje, ktére podnoszg ich wartos¢ zdrowotng i smakowa. Milo to produkty tworzone z pasja,
W poszanowaniu natury i tradycji, ale z mysla o nowoczesnym, Swiadomym konsumencie.

Przyjaznos¢dla srodowiska
Nasze oleje rozlewamy do ciemnych, szklanych butelek o pojemnosci 100 ml, 250 ml i 500 ml - w zaleznosci od rodzaju



oleju. Takie opakowanie skutecznie chroni produkt przed dziataniem swiatta i jednocze$nie umozliwia ponowne
wykorzystanie butelki. Ttoczymy wytacznie mate partie, dzieki czemu kazdy olej zachowuje maksymalng swiezos¢. Po
ttoczeniu przechowujemy go w chtodni, w temperaturze dostosowanej do rodzaju oleju, co pozwala utrzymad jego
petnie smaku, aromatu i wartosci odzywczych. Na etykietach zamieszczamy wszystkie najwazniejsze informacje dla
konsumenta - sktad, wartosci odzywcze, sposdb uzycia oraz zalecenia dotyczace przechowywania. Produkcja w
Oleowicie odbywa sie w modelu bezodpadowym. Naturalne wyttoki powstajace po ttoczeniu oleju wykorzystujemy do
produkcji zdrowych, w petni naturalnych mak.

Przyjaznos$¢dlaKlienta

Abyscie mogli $ledzi¢ aktualne promocje, by¢ na biezgco z tym co robimy, gdzie jestesmy i jakie nowe produkty
wprowadzamy, prowadzimy konta na portalach spotecznosciowych Facebook www.facebook.com/milooleje/ i
Instagram @oleje-milo. Aby dac wieksza szanse klientom z poza naszego regionu, na zakup naszych naturalnych
produktow, utworzylismy sklep internetowy www.olejemilo.pl. Tam réwniez, mozna zagtebic sie w artykuty na blogu,
gdzie podpowiadamy dlaczego, do czego i kiedy uzywac naszych produktéw. Doreczymy je kurierem DPD, zazwyczaj w
jeden dzien roboczy. Istnieje réwniez mozliwos¢ kupienia ich na miejscu w siedzibie naszej firmy Stawiec 107, 56-300
Milicz, od poniedziatku do pigtku w godz.8.00-16.00. Mozliwos¢ zaptaty gotédwka, ale réwniez karta ptatnicza.

W sprzedazy: ciggtej
Sprzedaz hurtowa
e Minimalna waga zakupu hurtowego: uzgodnienie indywidualne
e Minimalna ilos¢ dla zakupu hurtowego: uzgodnienie indywidualne
e Sposob pakowania: uzgodnienie indywidualne
® |nne minimalne miary tozsame dla danego produktu: uzgodnienie indywidualne

Sprzedaz detaliczna
e na butelki: 100ml, 250ml, 500ml

e wsiedzibie firmy od poniedziatku do pigtku w godz. 8.00-16.00 Oleowita ul. Wojska Polskiego 54 56-300 Milicz
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