
Oleje Milo zimnotłoczone - Oleowita - Milicz

Opis produktu
Wszystkie nasze oleje tłoczymy w małych partiach, aby zapewnić maksymalną świeżość i najwyższą jakość każdej

butelki. Stosujemy wyłącznie tradycyjną metodę tłoczenia na zimno, która pozwala zachować naturalny charakter

surowca oraz jego cenne właściwości. Oleje są naturalnym źródłem wielu składników odżywczych, takich jak witaminy,

minerały, fitosterole, flawonoidy i antyoksydanty. Szczególnie istotne są jednak nienasycone kwasy tłuszczowe,

których organizm nie potrafi sam wytwarzać i dlatego muszą być dostarczane wraz z dietą. Każdy olej wyróżnia się

unikalnym smakiem, kolorem i aromatem oraz indywidualnym profilem kwasów tłuszczowych z grupy omega.

Odpowiednio łączone i stosowane w codziennej diecie stanowią wartościowy element świadomego odżywiania.

Zachęcamy do odkrywania, testowania i łączenia różnych olejów — bo różnorodność to najlepsza droga do czerpania

pełni ich naturalnych właściwości. Jesteśmy przekonani, że tak jak my, szybko docenicie ich wyjątkowy charakter.

Produkt z Doliny Baryczy
Oleowita to polska, rodzinna marka tworzona z pasji do naturalnej żywności i świadomego stylu życia. Na co dzień

żyjemy i pracujemy w sercu Doliny Baryczy – w otoczeniu lasów i stawów, które dają nam spokój, inspirację i motywację

do tworzenia produktów najwyższej jakości. To właśnie tutaj, ponad 10 lat temu, rozpoczęliśmy naszą drogę, stawiając

na tradycyjne, ekologiczne tłoczenie olejów w niskiej temperaturze. Dziś w naszej ofercie znajduje się ponad 20

rodzajów olejów tłoczonych bezpośrednio w naszej siedzibie w Stawcu koło Milicza. Każdy z nich powstaje ze starannie

wyselekcjonowanych nasion i pestek, z poszanowaniem natury i surowca. Kiedy opanowaliśmy sztukę tworzenia olejów

najwyższej jakości, naturalnym krokiem było poszerzenie oferty. Dlatego dziś Oleowita to nie tylko oleje, ale również

mąki z nasion i orzechów, musy, ręcznie wyrabiane mydła oraz owocowe herbatki. Tworzymy produkty proste w

składzie, uczciwe w procesie i bliskie naturze — takie, po które sięga się z przekonaniem.

Co wyróżnia produkt
Produkty Milo powstają wyłącznie z nasion najwyższej jakości, pochodzących z najnowszych zbiorów. To nasza

odpowiedź na wysoko przetworzoną i modyfikowaną żywność, która coraz częściej trafia na rynek spożywczy. Dbamy o

to, by każdy produkt był świeży, naturalny i pełen wartości odżywczych – za co zaufało nam szerokie grono klientów.

Teraz zapraszamy również Ciebie, by przekonać się, jak bogata w składniki odżywcze może być żywność, którą

wybierasz. Nasze oleje przechodzą rygorystyczne badania laboratoryjne, aby spełniać najwyższe standardy jakości i

bezpieczeństwa. Współpracujemy także z uczelniami wyższymi w całej Polsce, odkrywając dotąd nieznane właściwości

olejów i wprowadzając innowacje, które podnoszą ich wartość zdrowotną i smakową. Milo to produkty tworzone z pasją,

w poszanowaniu natury i tradycji, ale z myślą o nowoczesnym, świadomym konsumencie.

Przyjazność dla środowiska
Nasze oleje rozlewamy do ciemnych, szklanych butelek o pojemności 100 ml, 250 ml i 500 ml – w zależności od rodzaju



oleju. Takie opakowanie skutecznie chroni produkt przed działaniem światła i jednocześnie umożliwia ponowne

wykorzystanie butelki. Tłoczymy wyłącznie małe partie, dzięki czemu każdy olej zachowuje maksymalną świeżość. Po

tłoczeniu przechowujemy go w chłodni, w temperaturze dostosowanej do rodzaju oleju, co pozwala utrzymać jego

pełnię smaku, aromatu i wartości odżywczych. Na etykietach zamieszczamy wszystkie najważniejsze informacje dla

konsumenta – skład, wartości odżywcze, sposób użycia oraz zalecenia dotyczące przechowywania. Produkcja w

Oleowicie odbywa się w modelu bezodpadowym. Naturalne wytłoki powstające po tłoczeniu oleju wykorzystujemy do

produkcji zdrowych, w pełni naturalnych mąk.

Przyjazność dla Klienta
Abyście mogli śledzić aktualne promocje, być na bieżąco z tym co robimy, gdzie jesteśmy i jakie nowe produkty

wprowadzamy, prowadzimy konta na portalach społecznościowych Facebook www.facebook.com/milooleje/ i

Instagram @oleje-milo. Aby dać większą szansę klientom z poza naszego regionu, na zakup naszych naturalnych

produktów, utworzyliśmy sklep internetowy www.olejemilo.pl. Tam również, można zagłębić się w artykuły na blogu,

gdzie podpowiadamy dlaczego, do czego i kiedy używać naszych produktów. Doręczymy je kurierem DPD, zazwyczaj w

jeden dzień roboczy. Istnieje również możliwość kupienia ich na miejscu w siedzibie naszej firmy Stawiec 107, 56-300

Milicz, od poniedziałku do piątku w godz.8.00-16.00. Możliwość zapłaty gotówką, ale również kartą płatniczą.

W sprzedaży: ciągłej

Sprzedaż hurtowa
Minimalna waga zakupu hurtowego: uzgodnienie indywidualne

Minimalna ilość dla zakupu hurtowego: uzgodnienie indywidualne

Sposób pakowania: uzgodnienie indywidualne

Inne minimalne miary tożsame dla danego produktu: uzgodnienie indywidualne

Sprzedaż detaliczna
na butelki: 100ml, 250ml, 500ml

w siedzibie firmy od poniedziałku do piątku w godz. 8.00-16.00 Oleowita ul. Wojska Polskiego 54 56-300 Milicz
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