Smazalnia ryb "U Bartka" w Sredzinie

i;-..."p'
e 1" T, £
-.-—"“t...,,_.a ac_._ _“-{;

éﬁ%@s& =

et_a--

Opis ustugi

Smazalnia zapoczatkowata swoja dziatalnos¢ w 2010 roku od tego czasu jest stale rozbudowywana i uatrakcyjniana.
Charakterystyczna drewniany budynek powstat w zgodzie z lokalng architekturg. W obiekcie znajduja sie dwie sale
konsumpcyjne, taras od strony stawu a takze zaduszona czes$¢ od strony parkingu. JesteSmy w stanie pomiescic¢
jednorazowo do ok 100 oséb. W smazalni podajemy ryby w towarzystwie produktéw lokalnych. wiekszo$ci sg to ryby
lokalne z Doliny Baryczy, kupowane w Stawach Milickich S.A. oraz Gospodarstwie Rybackim Jana Pasiecznego - karp,
jesiotr, lin, totpyga, sum, sandacz, szczupak, amur. Podajemy tez ryby morskie. Ryby sg przyrzadzane wytacznie na
Swiezo, smazone we wtasnej kompozycji przypraw. Do ryb podajemy suréwki, zasmazane ziemniaki, frytki. W naszej
ofercie mamy réwniez bardzo popularng zupe rybng wedtug wtasnego przepisu z duzymi kawatkami ryby w srodku. W
weekendy oferujemy ryby stodkowodne wedzone. Pracujemy przez caty rok, 7 dni w tygodniu; w sezonie od 12 do 21-
22.Goscie moga korzystac z pola do pitki siatkowej, ogrodzonego placu zabaw dla dzieci, stawu wedkarskiego, mini zoo
(owce).

Ustuga z Doliny Baryczy

Serwujemy gtéwnie dania rybne. W wiekszosci sg to ryby lokalne z Doliny Baryczy, kupowane w Stawach Milickich S.A.
oraz Gospodarstwie Rybackim Jana Pasiecznego - karp, jesiotr, lin, totpyga, sum, sandacz, szczupak, amur.
Wspétpracujemy od lat z Gospodarstwem Rybackim Pana Jana Pasiecznego, poniewaz wazne dla nas jest wiedza o
pochodzeniu ryb i ich hodowla, co wptywa na jakos$¢ i smak.

Cowyrdznia ustuge

Do ryb nie podajemy zadnych soséw, ktére zabijatyby smak ryby. Ryba smazona jest w kompozycji przyprawi ziot,
czesto ze Swiezym czosnkiem. Udostepniamy towisko wedkarskie, w sezonie jesienno-zimowym oraz wczesng wiosng
sprzedajemy samodzielnie wedzong rybe, sprzedajemy réwniez rybe zywa z wtasnego stawu.

Przyjaznos¢ dla srodowiska

Jestesmy pro-ekologiczni poprzez zarybianie naszego stawu tworzac przez to kolejny naturalny ekosystem. Segregacja
odpadéw wazna dla natury czy tez oddawanie zuzytego oleju do ponownego przetwarzanie.

Przyjaznos¢dlaKlienta
Nasz produkt regionalny mozna skosztowacé w smazalni, Zapewniamy mitg obstuge i smaczne dania rybne a personel

opowie o pochodzeniu ryb, smaku i Dolinie Baryczy z ktérego ryby sa podawane w lokalu. Jestesmy réwniez miejscem
przyjaznym rowerzystom nalezymy do Dolnoslaskiej Krainy Rowerowe;.

Dostepnosédla klientéw indywidualnych
Caty rok. Czynne codziennie Poniedziatek: 13-20 Wtorek- Czwartek: 12-20 Pigtek-Niedziela: 12-21



Dostepnosédla grup zorganizowanych
Mile widziane s3 grupy zorganizowane.

Parking
TAK

Internet
Nie

Potrawa specyficzna, polecana

Naszym daniem specyficznym jest SUM Z CZOSNKIEM - | miejsce w konkursie MISTRZ KARPIA 2014 ale rowniez
bardzo polecamy pyszne i $wieze ryby tj karp milicki, jesiotr, sum, lin, szczupak, totpyga przygotowane z sercem z
dodatkiem przyprawi ziot. Wszystkie Swieze ryby pochodza z wtasnego stawu oraz z gospodarstwa rybackiego Pana
Janka Pasiecznego i Stawow Milickich S.A. z Doliny Baryczy.

Jezyki obce
Brak

Ofertadodatkowa
Dla gosci dostepny jest plac zabaw,boisko do siatkéwki plazowej, mini zoo oraz przewodniki i informatory o Dolinie
Baryczy. Dla wedkarzy amatoréw jak i profesjonalistow wraz z rodzinami zapraszamy na towisko czynne w weekendy.

Dni oraz godziny otwarcia
Poniedziatek 13-20 Wtorek-Czwartek 12-20 Pigtek- Niedziela 12-21

Ustuga dostepna: caty rok
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