Karczma Goérecznik w Antoninie

Opis ustugi

Dania z ryb stodkowodnych: karpia, sandacza, amura serwujemy w Karczmie i Hotelu Gérecznik***. Karpia
pochodzacego z certyfikowanego znakiem DB Poleca Gospodarstwa Rybackiego z Mozdzanowa serwujemy przez caty
rok. Gosciom Karczmy proponujemy te rybe w zestawach, ktére moga skomponowac sami. Wystarczy, ze do kawatka
ryby dobiorg swoje ulubione dodatki oraz sosy.

koK k

Goscie Hotelu™* moga podczas $niadan sprobowac pasty rybnej z karpia oraz karpia w occie.Sezonowo serwujemy tez
pierogi z pieczonym karpiem oraz karpia w zalewie octowej - specjalnos¢ kuchni Gérecznika. Specjalnoscia szefa kuchni,
nagradzanego wielokrotnie podczas konkursu kulinarnego Mistrz Karpia, jest karp w sosie kurkowym. W ofercie
stoiska regionalnego znalez¢ mozna paprykarz z wedzonym karpiem, a takze karpia w occie. Sezonowo polecamy takze
pasztet z karpiem oraz $ledzika w zalewie.

W codziennej ofercie Karczmy jest takze sandacz, ktérego serwujemy w zestawie z ziemniakami zasmazanymi oraz
kremowym sosem na bazie boczniakdw i suszonych pomidoréw oraz pstrag z pieca. Wszystkie ryby stodkowodne
proponujemy réwniez jako element zestawu, ktéry mozna dowolnie spersonalizowac.

Ryby stodkowodne s3g réwniez elementem menu podczas przyje¢ okolicznosciowych w sali bankietowej oraz podczas
szkolen czy konferencji.Karp oraz inne ryby stodkowodne z Gospodarstwa Rybackiego Karola Girusa sg elementem
wigilijnej oferty cateringowej Karczmy Gérecznik. Ryby zaréwno w postaci soute, jak i pasztetéw czy innych dari sg
doskonatym uzupetnieniem bogatej oferty restauracji.

Ryby stodkowodne znalez¢ mozna takze w ofercie cateringowej Karczmy Goérecznik. Polecamy Klientom nastepujace
propozycje:

- karp soute z pieca

- marynowany karp w zalewie octowej

- pasztet z karpia z borowikami (sezonowo)

- karp wedzony (sezonowo)

- karp w galarecie serwowany w ramach pétmiskéw zakasek szefa kuchni
- paprykarz z wedzonym karpiem (sezonowo)

Ustuga z Doliny Baryczy
Od poczatku dziatalnosci Gérecznika serwowano tutaj ryby. Gdy obiekt byt jeszcze w rekach ZNTK (Zaktady
Naprawcze Taboru Kolejowego) i stuzyt jako osrodek wypoczynkowy dla pracownikéw zaktadéw wedzono tutaj ryby,



ktore ztowiono w stawie Gérecznik. Z roku na rok sprzedaz karpia oraz sandacza w naszych punktach
gastronomicznych wzrasta.

Karp podawany w naszej Karczmie hodowany jest w cyklu trzyletnim i karmiony wytacznie naturalnymi zbozami.
Proces chowu opiera sie na metodzie Dubisza. W Gospodarstwie Karola Girusa prowadzony jest peten cykl
produkcyjny z wykorzystaniem wtasnego stada tarlakéw. Gdy karpie maja juz odpowiednia wielkos¢ oraz gramature
wtasciciel Gospodarstwa Rybackiego w Mozdzanowie Karol Girus towi je i dostarcza do naszej kuchni. Teraz juz wiecie,
dlaczego Krotki £ancuch Dostaw to jedyne stuszne rozwigzanie i dlaczego na Géreczniku z tego rozwigzania
korzystamy.

Nie boimy sie stwierdzenia, ze karp podawany w Karczmie jest najwyzszej jakosci, a to czyni go nie tylko smaczng, ale
takze zdrowa alternatywa do mies. Wyrdznia nas potaczenie wspaniatego smaku karpia z chlebem Baryczok z lokalnej
piekarni GS Przygodzice ktéry réowniez jest produktem certyfikowanym DB Poleca. W naszej Karczmie podajemy
rowniez soki z ttoczni Dominika Pochodyty, powidta z Gospodarstwa Romanczyk oraz miody z Gospodarstwa
Pasiecznego "Gucio" w Sosniach . Wszystkie te produkty moga poszczycic sie certyfikatem DB Poleca. Na zyczenie
Goscia podajemy karpia z certyfikowanym chlebem "Baryczok" z Piekarni GS Przygodzice.

Cowyrdznia ustuge
Smak naszego karpia z kurkami zapamietato wiele oséb, ktére do nas wracaja przy kazdej okazji. Danie to zdobyto tytut
Mistrza Karpia w konkursie kulinarnym w Dolinie Baryczy.

Przyjaznos¢ dla srodowiska

Ryby pochodzg od lokalnego dostawcy w ramach tzw. Krétkiego tancucha Dostaw (czytaj powyzej), co sprawia, ze
skraca sie droga, jaka ryba musi pokonac od producenta do restauratora, a to zas wptywa korzystnie na srodowisko,
gdyz zmniejsza produkcje CO2 oraz zanieczyszczenie Srodowiska. Od pazdziernika 2023 roku mamy takze samochdd
elektryczny Mercedes e-Vito, ktérego uzywamy do dostarczania cateringu, a takze do odbierania dostaw karpia.
Wiecej na temat naszego projektu "Nataduj baterie w Dolinie Baryczy" na naszej stronie www:
https://gorecznik.pl/naladujbateriewdoliniebaryczy.html

Przyjaznos¢dlaKlienta

Karczma Goérecznik, w ktérej serwowane s3 dania z ryb stodkowodnych znajduje sie w przepieknej lokalizacji nad
stawem "Goérecznik". Wewnatrz lokalu, a takze na zadaszonych drewnianych tarasach znajduje sie 500 miejsc
siedzacych. Rezerwacji mozna dokona¢ dzwonigc pod numer telefonu 62 724 35 61. Obiekt jest dostepny dla oséb
niepetnosprawnych i nie posiada zadnych barier architektonicznych. Zapraszamy do zapoznania sie z atrakcjami catego
kompleksu Gérecznik, w sktad ktérego wchodzi tez Rodzinny Park Przygdd i Edukacji Gorecznik. Szczegbétowa
informacje mozna znalez¢ na stronie www.gorecznik.pl. Karczma, w ktérej serwowane s ryby znajduje sie pod Hotelem
Gorecznik***, ktéry oferuje 30 komfortowych pokoi. Rezerwacja mozliwa na stronie: www.hotel.gorecznik.pl/hotel W
recepcji Hotelu Gérecznik*** mozna w sezonie letnim: kwiecien - pazdziernik wypozyczy¢ rowery. Informacja pod
numerem telefonu: 575 311 322

Parking
TAK (bezptatny)

Internet
TAK (bezpieczny i bezptatny Hotspot po zaakceptowaniu regulaminu)

Potrawa specyficzna, polecana
Mistrzowski karp w sosie kurkowym, sandacz na kremowym sosie z boczniakami i suszonymi pomidorami, pasztet z
karpia, karp w zalewie octowej, pétmisek ryb w galarecie.

Jezyki obce
angielski, niemiecki, francuski

Dni oraz godziny otwarcia
Karczma Goérecznik czynna jest codziennie od 12:00 do 20:00. Aktualnie serwujemy dania tylko na wynos.

Ustuga dostepna: caty rok
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