Topolove sery z Topoli Wielkiej

Opis produktu

Topolove sery od kilku lat wytwarzane sg wedtug tradycyjnej receptury. Podczas produkcji wykorzystywane jest
Swieze mleko niepasteryzowane pozyskiwane od kréw hodowanych w rodzinnym gospodarstwie. Do naturalnych seréw
dodawane s3 rézne przyprawy i ziota w zaleznosci od upodoban smakowych konsumentéw. Najwieksza popularnosé
zyskat ser podpuszczkowy z suszonym pomidorem, czosnkiem i bazylia. W naszej ofercie znajdujg sie cztery rodzaje
sera: podpuszczkowy, wedzony, gouda oraz camembert.

Produkt z Doliny Baryczy

Pozyskiwanie surowcéw oraz produkcja seréw odbywa sie na terenie Doliny Baryczy. Srodowisko jest bardzo przyznaje
dla rozwoju serowarstwa oraz promowania zdrowej, regionalnej zywnosci. Wspotpracujemy z przedsiebiorcami z
naszego regionu i bierzemy udziat w lokalnych wydarzeniach. JesteSmy mecenasem programu ze “Sztukg w tle”. Nasze
wyroby mozna skosztowac podczas wernisazy w Galeri Sztuki w Antoninie.

Cowyrdznia produkt

Sery posiadaja niepowtarzalny smak i aromat, poniewaz zawsze produkowane s3 recznie ze Swiezego mleka, ktére
pozyskujemy od kréw z naszego gospodarstwa. Zapewniamy, ze sery sg produktem naturalnym bez dodatku
konserwantéw. Nazwa Topolove sery nawigzuje do miejscowosci Topola Wielka, w ktérej znajduje sie nasza rodzinna
manufaktura.

Przyjaznos$¢dla srodowiska

Jedynym odpadem, ktéry powstaje podczas produkcji seréw jest serwatka, ktéra w catosci jest wykorzystywana do
zywienia zwierzat w naszym gospodarstwie. Naszym celem jest ochrona krajobrazu rolniczego i dbanie o zdrowie
konsumentoéw. Prowadzimy rowniez selektywng segregacje odpaddw, a naszych klientéw zachecamy do korzystania z
toreb wielokrotnego uzytku.

Przyjaznos¢dlaKlienta

Nasze sery mozna kupic¢ bezposrednio w miejscu produkcji oraz w kilku sklepach stacjonarnych na terenie powiatu
ostrowskiego. Na opakowaniu znajduje sie etykieta z najwazniejszymi informacjami o produkcie. Nasza firma dziata w
ramach Rolniczego Handlu Detalicznego i jest pod statym nadzorem Inspekcji Weterynaryjne;j.

W sprzedazy: ciggtej

Sprzedaz detaliczna
® nasztuki

® Masa netto: 300g (+/-5%)
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